Suﬂe Happen, dze bemahe
-auf der Zunge zergehen o

Schokoladenschau mchen

Pro Stuck ca 25 Kalonen B

Zutaten fiir ca. 80 Stiicke: |
4 EiweiB, 200 g Puderzucker, 75 g Mehl, 125 g
~ geriebene Schokolade, 2 Packchen
Vanillinzucker, je V/a Teel Kardamom und Zimt.

EiweiB zu sehr stelfem Schnee schlagen. Zucker
und Mehl daraufsieben, Schokolade, Vanillin-
zucker und Gewiirze zufiigen und alles locker.
__vermischen. Auf mit Back- oder Pugamentpw
. pier belegtes Blech mit einem Teeloffel kleine

- Hiufchen setzen. Im auf 16() Grad (Gas Stufe 1)
vorgehewten Backoten ca. 18 Minuten backen.



